GASTHOF AU

GRUEZI UND
HOI IR AU

Geschatzte Gaste

Als eine der altesten Dorfbeizen in Liechtenstein galt die
Au schon immer als Treffpunkt fur Jung & Alt. Sie ist nach
wie vor als Landgasthof bekannt, in dem nicht nur
Familien, sondern Jedermann gerne ein- und ausgeht.

Die Au Uberzeugt mit ihrer traditionellen Einrichtung,
welche den Charme aus vergangenen Zeiten
wiederaufleben lasst. Neuste Technik wurde sanft
integriert und geht Hand in Hand mit der geruhsamen und
gemutlichen Stimmung im Haus. Uberzeugen Sie sich
selbst von der warmen Atmosphare inmitten der in
Altholz gehaltenen urchigen Raumlichkeiten.

Lassen Sie sich von unserem Team in gepflegter
Gastlichkeit verwdhnen und geniessen Sie unsere
kulinarisch vielfaltigen Speisen zusammen mit einem
guten Glas Wein.

Wir freuen uns ausserordentlich, Sie in der Au begrissen
zu durfen und winschen lhnen einen guten Appetit sowie
eine harmonische Zeit bei uns.

Herzlichst,
lhr Gasthof Au Team



Vorspeisen

Bunte Blattsalate
mit CroGtons und Kurbiskernen
klein CHF 7.50 / gross CHF 9.80

Gemischter Salatteller
an Hausdressing, Balsamicodressing oder Kurbiskernol
klein CHF 9.50 / gross CHF 1250

Wurst — Kasesalat einfach
mit Blattsalaten, Schalotten und Hausdressing
CHF 14.50

Wourst - Kasesalat garniert
mit gemischten Salaten, Schalotten und Hausdressing
CHF 19.50

Tatar vom Black Angus Beef
mit Toastbrot, Butter, Cornichons und Kresse
klein CHF 24.50 / gross CHF 32.50

Au Apéro Plattli
Trockenfleisch, Kase, EssiggemUse, Meerrettich
pro Person CHF 17.00

Tagliata vom Rindssteak CH 150g
Rucola-Tomatensalat und gehobelter Parmesan
CHF 3350

Fitnessteller
mit Schweizer Pouletbrustscheiben und Salaten
CHF 2450



Suppen

Taglich frisch zubereitete Tagessuppe
CHF 1250

Kraftige Rindsuppe vom Tafelspitz
mit Griessnockerl oder hausgemachten Fladli,
Gemuse und Schnittlauch

CHF 950

Pasta
& Vegetarisch

Hornli & Rinderhack Swiss Premium
mit hausgemachtem Apfelmus und Rostzwiebeln,
Schwerzer Pfeffer

CHF 19.50

Knackiges Gemiise und Linsencurry mit Kokosmilch
mit hausgemachtem Naan und Minzejoghurt

CHF 2350

Schlutzkrapfen mit Ricotta & Spinat gefillt
mit Tomatenragout, geriebener Bergkase und Schnittlauch-Ol

CHF 24.50




FUr unsere

kleinen Gaste

Kleines Wiener Schnitzel vom Jungschwein CH
mit Pommes frites

CHF 1250

Fischknusperli
mit Sauce Tartar und Petersilienkartoffeln

CHF 1350

Schlutzkrapfen mit Tomatensauce
geriebener Bergkase

CHF 1250




Klassiker

Wiener Schnitzel

in Butterschmalz gebacken mit Pommes frites oder Petersilienkartoffeln
und hausgemachte Preiselbeermarmelade

vom Schweizer Jungschweinricken CHF 24.50
vom Schweizer Kalbsbaggli CHF 41.50

Cordon Bleu
in Butterschmalz gebacken mit Pommes frites oder Petersilienkartoffeln
und hausgemachte Preiselbeermarmelade,
gefullt mit gekochtem Hinterschinken & Gruyere

vom Schweizer Jungschweinricken CHF 32.00
vom Schweizer Kalbsbaggli CHF 46.50

Gebackene Fischknusperli im Korbli
mit hausgemachter Sauce Tartar und Petersilienkartoffeln

CHF 27.50

Geschmorte Rinderschulter vom Schweizer Rind
in kréftiger Rotweinsauce
mit Kartoffelplree, Karotten-Selleriegemuse und Créme fraiche

CHF 37.50

Gekochter Tafelspitz vom Schweizer Rind
in zwei Gangen serviert
Fladlisuppe
Pfannenrosti, Rahmspinat und Meerrettich
CHF 4250




Au Spezialitaten

zartes, saftiges Fleisch mit ausgepragter Marmorierung

Rinderfilet — Tenderloin - Irland

Ladies cut 150 g CHF 3750
Filetsteak 200 g CHF 4450
Gentlemen’s cut 300¢g CHF 59.50

Entrecéte - Argentinien
Entrecote 200 g CHF 3750

Gentlemen’s cut 300¢g CHF 4950

Beilagen und Saucen nach Wahl

Pfefferrahmsauce oder aufgeschlagene Krauterbutter
im Preis inbegriffen

Black Pepper Pommes frites, knusprige Rosti,
gedUnsteter Reis oder saisonales Gemuse
CHF 550 pro Beilage

Garstufen

Wir servieren unsere Steaks
rare, mediuem rare, medium oder medium well







Schaumweine

Adank’s BRUT AOC - méthode traditionelle, handgerittelt CHF 89.00
Produzent: Weingut Familie Hansruedi Adank

Traubensorte: Pinot Noir

Stil: zarte, langanhaltende Perlage, florale Note, Nusse, Birne, Krauterwdrze

Champagner

Billecart-Salmon Brut Réserve AOC CHF 115.00
Produzent: Billecart-Salmon

Traubensorte: 45% Pinot Meunier, 30% Chardonnay, 25% Pinot Noir

Stil: pure Noblesse, diskret, elegant, frischer und spielerischer Abgang

Egly-Ouriet Brut Tradition Grand Cru CHF 140.00
Produzent: Egly-Ouriet

Traubensorte: 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Stil: saftig, elegant, komplex und traditionell

Veuve Fourny & Fils Brut Nature Blanc de Blancs ler Cru AC CHF 105.00
Produzent: Veuve Fourny & Fils

Traubensorte: Chardonnay

Stil straff, zupackend, herrlich frisch und harmonisch

Moét & Chandon Impérial Brut CHF 90.00
Produzent: Moét & Chandon

Traubensorte: 43% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier, 23% Chardonnay

Stil: spritzig, lebhaft frisch, verfUhrerisch und elegant

Dom Pérignon Cuvée Brut (Jg 2012) CHF 235.00
Produzent: Moét & Chandon

Traubensorte: 54% Chardonnay, 46% Pinot Noir

Stil: kraftvoll, frisch, saftig, komplex und eindrucksvoll
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Weissweine

Liechtenstein

Villa Vrena Gewiirztraminer — Wingert Hintergass Vaduz CHF 32.00
Produzent und Jahrgang: Karl-Heinz Oehri und Geri Buchel, 2023 (5dy)
Anbaugebiet: Vaduz, Liechtenstein

Traubensorte: GewUrztraminer

Stil: fruchtig, mittelkraftig mit angenehmer Saurestruktur, im Stahltank ausgebaut
Passend zu: Vorspeisen, hellem Fleisch

HP’s Cuvée - Hanspeter Nigg CHF 6950
Produzent und Jahrgang: HP. und A. Nigg-Devonas, 2022

Anbaugebiet: Vaduz, Liechtenstein

Traubensorte: Chardonnay, Gewdrztraminer

Stil: fruchtig, suffig, leicht bekommlich

Passend zu: Vorspeisen, Aperitif, Fleisch, Fisch




Schweiz

Chardonnay Passion — Weingut Donatsch
Produzent und Jahrgang: Weingut Donatsch, 2023
Anbaugebiet: Malans, GraubuUnden, Schweiz
Traubensorte: Chardonnay

Stil: mineralisch, hasel burgundisch, elegant
Passend zu: Fisch, hellem Fleisch, Kase

Riesling Sylvaner - Obrecht Christian und Francisca

Produzent und Jahrgang: Obrecht Christian und Francisca, 2022
Anbaugebiet: Jenins, Graubunden, Schweiz

Traubensorte: Riesling Sylvaner

Stil: leicht, frisch, knackige Saure, schoner Schmelz

Passend zu: Aperitif, leichten Vorspeisen, Fisch

Traubensorte:
Stil:

CHF 85.00

CHF 6300

CHF




